
Είναι νομική σας υποχρέωση!
Σύμφωνα με τον ΕΚΑ ΦΕΚ 4252 Β/15-9-2021 και την υγειονομική διάταξη 
ΥΑ Υ1γ/Γ.Π/οικ. 47829/21-06-2017 (ΦΕΚ 2161/Β/23-06-2017), οι επιχειρήσεις 
εστίασης υποχρεούνται να:

1. διαθέτουν Άδεια Αποχέτευσης Υγρών Αποβλήτων (ΕΚΑ άρθ. 7, παρ.7.2 & 7.2.3)

2. �«να διαχωρίζουν τα χρησιμοποιημένα μαγειρικά λίπη και έλαια πριν αυτά εισέλθουν 
στο δίκτυο αποχέτευσης και να τα συλλέγουν προς αξιοποίηση ή διάθεση σύμφωνα 
με τα οριζόμενα στην Εθνική και Κοινοτική Νομοθεσία, όπως κάθε φορά ισχύουν. Να 
εγκαθιστούν και να λειτουργούν κατάλληλους λιποσυλλέκτες, ώστε όσα λίπη και έλαια 
δεν είναι δυνατόν να διαχωριστούν στην πηγή τους να παγιδεύονται σε αυτούς. Να 
συνάπτουν συμβάσεις με εγκεκριμένες επιχειρήσεις αποκομιδής λιπών και ελαίων. 
Να τηρούν αρχείο καθαρισμού (συμβάσεις, παραστατικά) και λοιπά στοιχεία που να 
τεκμαίρουν την εφαρμογή των παραπάνω απαιτήσεων. Να εξασφαλίζουν υγιεινό τρόπο 
αποθήκευσης των διαχωρισθέντων λιπών και ελαίων, ώστε να μην επιβαρύνονται οι 
χώροι, ο εξοπλισμός και τα τρόφιμα. Να εγκαθιστούν τη δεξαμενή του λιποσυλλέκτη 
σύμφωνα με τα ισχύοντα διεθνή τεχνικά πρότυπα».

Πώς βγάζετε Άδεια Αποχέτευσης Υγρών Αποβλήτων;
Οδηγίες θα βρείτε σκανάροντας το QR code, στην παράγραφο Διαδικασία 
Αδειοδότησης - Κατηγορία Β - Δραστηριότητες Μαζικής Εστίασης.
Η αίτησή σας θα πρέπει να σταλεί στην ηλεκτρονική διεύθυνση
FOG@eyath.gr συνοδευόμενη από την πρότασή σας για τον εξοπλισμό 
παγίδευσης λίπους που προτίθεστε να τοποθετήσετε. 
• Μην τοποθετήσετε κανενός είδους λιποσυλλέκτη, εάν δεν έχει 
προηγηθεί η έγκρισή του, καθώς μπορεί να μην πληροί τις προδιαγραφές 
βάσει τεχνικών προτύπων.

...οι προμηθευτές εξοπλισμού για τα λίπη οφείλουν να γνωρίζουν
τον κατάλληλο τύπο και το σωστό μέγεθος λιποσυλλέκτη ανάλογα
με τις ανάγκες της επιχείρησής σας;

Ξέρατε
ότι…

2311 114232
Γραμμή υποστήριξης

www.eyath.gr

2310 966600

Αλλάζουμε συνήθειες,
κρατάμε την αποχέτευση καθαρή!

> www.eyath.gr

Προστατέψτε την επιχείρησή σας, τα δίκτυα και τις εγκαταστάσεις 
αποχέτευσης, το περιβάλλον και τη δημόσια υγεία από τις ακατάλληλες 
απορρίψεις βρώσιμων λιπών και ελαίων. Είναι νομική σας υποχρέωση και 
χρέος όλων μας απέναντι στην κοινωνία και τον τόπο μας!

Η εκτύπωση του εντύπου έγινε στο 
πιστοποιημένο τυπογραφείο του Κέντρου 
Θεραπείας Εξαρτημένων Ατόμων 
ΚΕΘΕΑ ΣΧΗΜΑ+ΧΡΩΜΑ σε χαρτί από 
πιστοποιημένα κατά FSC® διαχειριζόμενα 
δάση και άλλες ελεγχόμενες πηγές.



Υιοθετήστε 5 απλές πρακτικές

Πώς επηρεάζεται η επιχείρησή σας;

Για την επιχείρησή σας η ανεξέλεγκτη είσοδος αυτών των αποβλήτων στο δίκτυο αποτελεί 
απειλή. Συχνά προβλήματα που παρουσιάζονται είναι:
• εμφράξεις και υπερχειλίσεις εντός του καταστήματος
• δυσλειτουργία της επιχείρησης κατά την αποκατάσταση βλαβών
• δυσοσμία
• παρουσία εντόμων και τρωκτικών
• διαχειριστικά κόστη για την επίλυση των προβλημάτων
• δυσαρέσκεια των πελατών
• μη συμμόρφωση με τις νομικές υποχρεώσεις της επιχείρησης.

Με την ορθή διαχείριση και διάθεση των αποβλήτων που «βγαίνουν» από την κουζίνα σας, 
αποφεύγετε την πρόκληση εμφράξεων και υπερχειλίσεων, όπως και όλα τα παραπάνω που 
βλάπτουν την εικόνα της επιχείρησής σας.

Ακολουθήστε τις απλές αυτές πρακτικές και περιορίστε τον κίνδυνο έμφραξης
που μπορεί να βλάψει ποικιλοτρόπως την επιχείρησή σας.
Εκπαιδεύστε το προσωπικό σας στις πρακτικές αυτές:

Τι να MHN κάνετεΤι να κάνετε

Αφαιρέστε τυχόν 
υπολείμματα από πιάτα, 
τηγάνια και σκεύη και 
πετάξτε τα κατευθείαν
στον κάδο πριν τα πλύνετε.

Μην αδειάζετε τα 
υπολείμματα από πιάτα, 
τηγάνια και σκεύη στον 
νεροχύτη, αδειάστε τα 
στον κάδο.

Μην τοποθετείτε 
σκουπίδια στις 
αποχετεύσεις του 
δαπέδου, αδειάστε τα 
στον κάδο.

Xρησιμοποιήστε φίλτρα/
σίτες στις οπές του 
νεροχύτη και αφαιρέστε 
τυχόν παγιδευμένα 
υπολείμματα πετώντας τα 
στον κάδο.

Μην αδειάζετε λίπη, 
λάδια και λιπαρές ουσίες 
απευθείας στις λάντζες.

Εγκαταστήστε κατάλληλο 
λιποσυλλέκτη και 
συντηρήστε τον όπως 
προβλέπεται από 
τα πρότυπα και τον 
κατασκευαστή.

Μην αδειάζετε λίπη, 
λάδια και λιπαρές ουσίες 
απευθείας σε σιφόνια ή 
εξωτερικά φρεάτια.

Αποθηκεύστε σωστά 
τα απόβλητα λιπών και 
τα χρησιμοποιημένα 
μαγειρικά τηγανέλαια.

Μην ρίχνετε καυτό νερό 
ή χλωρίνη στη λάντζα, 
για να διαλυθούν οι 
εμφράξεις, δεν έχει 
αποτέλεσμα.

Συνεργαστείτε με 
πιστοποιημένη εταιρεία 
για τη συλλογή των υγρών 
αποβλήτων που παράγονται 
στην κουζίνα σας.

Το πρόβλημα
Τα βρώσιμα λίπη και έλαια, όταν 
εισέρχονται στο αποχετευτικό δίκτυο, 
ψύχονται και στερεοποιούνται 
μειώνοντας τη χωρητικότητα
των αγωγών και προκαλώντας συχνά 
εμφράξεις και υπερχειλίσεις.

Ποιος ζημιώνει;
Οι ίδιες οι επιχειρήσεις και η εικόνα τους, 
η ΕΥΑΘ, καθώς υποβαθμίζονται
ή προκαλούνται σοβαρές ζημιές
στο αποχετευτικό δίκτυο
και τα αντλιοστάσιά της,
το περιβάλλον και η δημόσια υγεία 
τελικά.

...η ΕΥΑΘ αντιμετωπίζει περίπου 1.000 περιστατικά εμφράξεων ετησίως,
με την πλειοψηφία αυτών να οφείλονται σε απόβλητα που κανονικά
δεν θα έπρεπε να απορρίπτονται στο δίκτυο αποχέτευσης;

Ξέρατε
ότι…

...ο εξοπλισμός παγίδευσης λίπους, αν δεν συντηρείται σωστά,
είναι απλώς… σαν να μην υπάρχει;

Ξέρατε
ότι…


